Tabela 1: Fatores e níveis estudados durante a triagem no Planejamento Experimental.

	Fatores
	Níveis de variação dos fatores

	
	(1
	0
	+1

	Temperatura (ºC)
	40
	50
	60

	Pressão (bar)
	180
	220
	260


Tabela 2: Matriz experimental fatorial completa 32 para o rendimento de extrato do café torrado.
	Temperatura (ºC)
	Pressão (bar)
	Rendimento (g de extrato/ g de café torrado)

	1
	-1
	3,7167

	-1
	-1
	4,7796

	1
	0
	7,2349

	0
	-1
	4,8449

	-1
	0
	6,0461

	-1
	1
	7,2463

	0
	0
	5,9657

	0
	1
	7,4205

	1
	1
	7,5243


Tabela 3: Cálculo dos efeitos e respectivos índices estatísticos.

	
	Efeito
	Erro Padrão
	Teste t de Student (3)
	Nível p
	-95%Limite de Confiança
	95%Limite de Confiança

	Média/Interações
	6,086
	0,226
	26,973
	0,00011
	5,368
	6,805

	(1)Temperatura (ºC)(L)
	0,135
	0,553
	0,244
	0,82322
	-1,624
	1,894

	Temperatura (ºC)(Q)
	-0,014
	0,479
	-0,030
	0,97802
	-1,538
	1,510

	(2)Pressão (bar)(L)
	2,950
	0,553
	5,337
	0,01286
	1,191
	4,709

	Pressão (bar)(Q)
	0,493
	0,479
	1,031
	0,37840
	-1,030
	2,017

	1L e 2L
	0,670
	0,677
	0,990
	0,39499
	-1,484
	2,825


Tabela 4: Matriz experimental fatorial completa 32 para o rendimento de extrato do café verde.

	Temperatura (ºC)
	Pressão (bar)
	Rendimento (g de extrato/ g de café verde)

	1
	-1
	2,8322

	-1
	-1
	2,2575

	1
	0
	2,8352

	0
	-1
	3,6770

	-1
	0
	3,4108

	-1
	1
	3,5019

	0
	0
	3,5404

	0
	1
	3,0801

	1
	1
	3,2114


Tabela 5: Cálculo dos efeitos e respectivos índices estatísticos.
	
	Efeito
	Erro Padrão
	Teste t de Student (3)
	Nível p
	-95%Limite de Confiança
	95%Limite de Confiança

	Média/Interações
	3,150
	0,176
	17,929
	0,000378
	2,59055
	3,708673

	(1)Temperatura (ºC)(L)
	-0,097
	0,430
	-0,226
	0,835914
	-1,46655
	1,272284

	Temperatura (ºC)(Q)
	0,424
	0,373
	1,139
	0,337534
	-0,76162
	1,610284

	(2)Pressão (bar)(L)
	0,342
	0,430
	0,795
	0,484535
	-1,02718
	1,711651

	Pressão (bar)(Q)
	0,169
	0,373
	0,453
	0,681355
	-1,01717
	1,354734

	1L e 2L
	-0,433
	0,527
	-0,821
	0,471881
	-2,10979
	1,244587


