Tabela 02: Valores de pH, acidez total titulável, proteína, sólidos solúveis e polifenóis para os grãos das variedades do grupo 4 submetidas à torração clara. 

	Variedade
	pH
	Acidez Total Titulável

(mL NaOH/

100g de matéria seca)
	Proteína

(% matéria seca)
	Sólidos solúveis

(% matéria seca)
	Polifenóis

(mg /100g de matéria seca)

	Icatu 2944
	4,84A
	168,17A
	6,60A
	29,17A
	261,06A

	MG 0188
	4,97A
	154,83A
	6,45A
	30,00A
	267,58A

	MG 1177
	5,04A
	135,85A
	6,88A
	29,17A
	264,56A

	Topazio
	5,02A
	282,17B
	6,68A
	28,33A
	262,57A


Dados seguidos de mesma letra na mesma coluna não diferem entre si estatisticamente ao

nível de 5% de significância pelo teste Tukey.

