Tabela 1. Notas atribuídas às intensidades das características sensoriais.

	NOTAS
	Torração
	Fragrância
	Aroma
	Corpo
	Acidez
	Amargor

	1
	Clara
	Ajustável ao perfil de Café arábica
	Fraco
	Baixa
	Sem amargor

	2
	Média
	Razoável
	Razoável
	Semi-encorpado
	Média
	Moderado

	3
	Escura
	Desajustável ao perfil do Café arábica
	Encorpado
	Alta
	Intenso


Tabela 2. Equações e coeficientes de determinação da análise de regressão dos dados sensoriais das amostras de blends de cafés arabica e canephora. 
	
Característica
	Equação
	Coeficiente de determinação

	Torração
	y = 2,09.10-4x2 - 0,031888x + 2,097568
	R2 = 0,9709

	Fragrância
	y = -0,022175x + 2,859751
	R2 = 0,8559

	Aroma
	y = -0,021282x + 2,984199
	R2 = 0,8539

	Corpo
	y = 0,009787x + 1,979713
	R2 = 0,8698

	Acidez
	y = 3,88.10-4x2 - 0,058775x + 3,023240
	R2 = 0,9661

	Amargor
	y = -1,55.10-4x2 + 0,026755x + 1,893046
	R2 = 0,9653


